
Salle d'Exposition :
142, RUE NEUVE, BRUXELLES NESTOR MARTIN

En tôle émaillée. Nouveaux cadres à ressorts freinés et secteurs. 
Retour de flammes, clé sur le côté. Boutons et menottes modernes 
biseautés. Un four à rôtir et un four chauffe-assiettes.

C u is in iè re  au charbon T  4 1 0
En tôle émaillée. Tirage direct et retour de flammes. Nouveaux 

cadres à ressorts freinés et secteurs Intérieur en tôle granitée. Nou­
veaux pieds Boutons et menottes modernes biseautés.

C u is in iè re  au charbon n° 6 7 5 2  m
En tôle émaillée. Tirage direct et retour de flammes. Deux fours à 

rôtir. Deux fours chauffe-assiettes. Emaillé blanc avec pieds en fonte 
émaillée et colonnes nickelées.

C u is in iè re  au charbon « Rep »
En tôle émaillée. Tirage direct et retour de flammes. Deux fours à 

rôtir Deux fours chauffe-assiettes. Emaillé blanc avec colonnes en tôle 
émaillée.

En tôle émaillée. Tirage direct et retour de flammes Four à rôtir. 
Four chauffe-assiettes. Porte de chargement. Avec chaudière Buse 
milieu et côté, dessus et derrière. Emaillé blanc avec pieds émaillés et 
garnitures nickelées.

C u is in iè re  au charbon n° 6 7 5 0  m
En tôle émaillée. Tirage direct. Deux fours à rôtir. Deux fours 

chauffe-assiettes. Emaillé blanc avec pieds émaillés et garnitures 
nickelées.
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Cuisinière au charbon. En fonte émaillée. Un four à rôtir et un four 
chauffe-assiettes Nouveaux cadres à ressorts freinés et secteurs. Retour 
de flammes, clé sur le côté. Menottes et boutons modernes biseautés.

C u is in iè re  au charbon n° 6 1 0 9  m
En fonte émaillée. Tirage direct et retour de flammes. Four à rôtir. 

Four chauffe-assiettes. Porte de chargement. Chaudière ou pot bouilleur 
Buse dessus et derrière. Emaillé blanc avec pieds émaillés et garnitures

C u is in iè re  au charbon F 4 1 0
En fonte émaillée. Tirage direct et retour de flammes. Nouveaux cadres 
à ressorts freinés et secteurs. Nouveaux pieds. Menottes et boutons 
modernes biseautés. Nouveau bac roulant.

C u is in iè re  au charbon n° 6 1 5 0  m
En fonte émaillée. Tirage direct et retour de flammes. Four à rôtir 

Four chauffe-assiettes. Porte de chargement. Buse milieu et côté, dessus 
et derrière. Emaillé blanc avec pieds émaillés et garnitures nicl elées.

C u is in iè re  au charbon n° 6 2 5 0  m C u is in iè re  au charbon n° 6 2 6 0  m
En fonte émaillée. Tirage direct. Deux fours à rôtir. Deux fours En fonte émaillée. Tirage direct et retour de flammes. Porte de char-

chauffe-assiettes. Emaillé blanc avec pieds émaillés et garnitures gement. Deux fours à rôtir et deux fours chauffe-assiettes Avec ou sans
nickelées- chaudière. Emaillé blanc avec pieds émaillés et garnitures nickelées.
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T an a g ra
Foyer rayonnant 

à 10 tubes réfractaires 
Système Nestor Martin

fl)
Erara

Salle d’exposition :
142, RUE NEUVE, BRUXELLES

Département :
CUISINE ET CH A U FFA G E AU G AZ

Nil
Foyer rayonnant 

à 10 tubes réfractaires 
Système Nestor Martin

R éch aud à  gaz n° 27
2 brûleurs — 6 feux 

Profondeur totale : 0  m- 360 
Largeur : 0  m. 550

R échaud à  gaz n° 313
2 brûleurs — 4 feux 

Nouvelle robinetterie de sûreté 
Profondeur : 0  m. 290
Largeur : 0  m. 550

R éch aud à  gaz n° 2 8  b
3 brûleurs — 9 feux 

Profondeur totale : 0  m. 350 
Largeur : 0  m. 840

R ôtisso ire-G rillo ir à  fou r 
Su per-Fu rn us

3 feux sur la taque — Grillade 
Four à rôtir et à pâtisserie

R éch au d  à gaz n° 4 8
avec plateau 

2 brûleurs — 3 feux 
Profondeur totale : 0 m. 380 
Largeur : 0 m. 570

R ôtisso ire-G rillo ir à  four 
Proto-Four

3 feux sur la taque — Grillade 
Four à rôtir et à pâtisserie

R ôtissoire-G rillo ir à  four 
n° 6 8  D

Grillade à brûleur réversible 
Four à rôtir et â pâtisserie

R ôtisso ir-G rillo ir à four 
Furnu s

3 feux sur la taque ~  Grillade 
Four à rôtir et à pâtisserie

R ôtisso ire-G rillo ir à four 
n° 8 5  D

Grillade à brûleur réversible 
Four à rôtir et à pâtisserie 

Taque chauffante



Salle d'exposition :
142. RUE NEUVE, BRUXELLES

M artin ette  n° 1
La Martinette n° 1 est équipée de 3 brû­

leurs “ Isobloc .. sous la taque. Le four 
est inoxydable et muni dans sa partie 
supérieure d'un brûleur de grillade,

La Martinette n° 2 est identique, mais 
possède une taque chauffante.

C uisinière à gaz Spidex n" T . 7
Taque extensible avec allonges montées 

sur charnières. Nouveaux brûleurs â cou­
ronne type Nestor Martin avec nouveau 
système d'accrochage. Injecteur ininflam­
mable. Deux brûleurs orientables dans le 
bas du four. Robinetterie nouvelle avec 
boutons en baké'ite. Peut être fournie 
avec taque â 3 ou 4 brûleurs.

C uisinière à gaz Su p rex  n°”4©- '
Four inoxydable et calorifugé â rôtir, 

faire la pâtisserie, griller, braiser et gra­
tiner. Taque extensible à 4 brûleurs Ther­
mostat-régulateur. Rampe dissimulée.

n m n
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La Martinette n° 3 est de conception 
toute nouvelle. Elle possède une robinet­
terie spéciale avec boutons en bakélite. 
Elle est munie des brûleurs économiques 
et rapides “ Isobloc

La Martinette n° 4 est identique, avec 
en plus une taque chauffante.

Taque extensible avec allonges montées 
sur charnières. Nouveaux brûleurs â cou­
ronne type Nestor Martin avec nouveau 
système d'accrochage. Injecteur ininflam­
mable. Deux brûleurs orientables dans le 
bas du four Robinetterie nouvelle avec 
boutons en bakélite. Peut être fournie avec 
taque â 3 ou 4 brûleurs.

C uisinière à  gaz Spidex n° 12

Four-coffre inoxydable. Grillade indé­
pendante. Taque extensible à 5 brûleurs.

M artin ette  n° 5
La Martinette n° 5 est également de 

conception nouvelle. Comme la Martinette 
n°* 3 et 4, elle possède tous les perfection­
nements qu'on ne trouve en général que 
dans les appareils de prix élevé.

La Martinette n» 6, de mêmes dimen­
sions. possède une taque chauffante.

C uisinière à  gaz Spidex n° T . 4
Taque extensible avec allonges montées 

sur charnières. Nouveaux brûleurs à cou­
ronne type Nestor Martin avec nouveau 
système d'accrochage. Injecteur ininflam­
mable Deux brûleurs orientables dans le 
bas du four. Robinetterie nouvelle avec 
boutons en bakélité, Peut être fournie avec 
taque à 3 ou 4 brûleurs.

Cuisinière à  gaz Suprex n" 70  ■

Four inoxydable et calorifugé à rôtir, 
griller, braiser, gratiner et faire la pâtisse­
rie. Taque extensible à 3 brûleurs. Rampe 
dissimulée. (Système Nestor Martin).


